
 

    

pro Person 85,00 € 
 

Bitte reservieren Sie sich Ihren Tisch bis zum 15.12.2024, 

telefonisch, per E-Mail oder direkt bei unserem Sonnenhügel Team. 

 

 

 

 

Garnelencocktail, Eier mit Lachsforellenmouse gefüllt 

Rindfleischsalat, gefüllte Tofu-Wraps mit Frischkäse 
 

 

Petersilienwurzel-Cremesuppe 
 

*** 
 

Verschiedene Variationen vom Geflügel, Rind und Schwein 

Auf der Haut gebratenes Lachsforellenfilet  

Aus dem Ofen gegartes Saiblingsfilet 

 

Rahmspitzkohlgemüse, glasierte Möhren 

Mandel-Romanesco 
 

Winterliche Gemüsepfanne mit Heidekartoffeln 
und Olivenöl 

 

Beerenjus, Portweinjus, Orangenjus 
 

Heide-Kartoffelgratin 

Butter-Heidekartoffeln 

Rosmarin-Kartoffelecken 
 

*** 
 

Hausgemachtes Tiramisu 

Tonkabohnen Crème Brûlée 
 

 

 

Dieses Buffet enthält ausschließlich Regional und Bio-Produkte. 

 

 



1.Weihnachtstag 
 

      Dieses Buffet enthält ausschließlich Regional und Bio-Produkte. 

75,00 € pro Person 
 

Bitte reservieren Sie sich Ihren Tisch bis zum 11.12.2024, 

telefonisch, per E-Mail oder direkt bei 

unserem Sonnenhügel Team. 

 

Heiligabend Buffet 
 

       Hausgemachter Kartoffelsalat 

Wiener Würstchen, Geflügel-Mandarinen-Salat 

Kleine Frikadellen, Rotkohlsalat 

 

Pastinaken-Cremesuppe 
 

*** 

Geschmorter Lammbraten in Schalotten-Honig-Jus 

Rindertafelspitz in feiner Meerrettichsauce 

Gebratenes Lachforellenfilet mit Dillsauce 
 

Wirsingkohl-Rouladen, gefüllt mit Räuchertofu  

Rote Bete-Stampf und Möhren 

 

Winterliches Ofengemüse, gebratener Weißkohl 

Paprika-Lauch-Gemüse 

Herzoginkartoffeln und Heidekartoffeln 

 

*** 

Joghurt-Lebkuchen-Creme 

Orangen-Minz-Panna Cotta 



1.Weihnachtstag 
 

      Dieses Buffet enthält ausschließlich Regional und Bio-Produkte. 

75,00 € pro Person 
 

Bitte reservieren Sie sich Ihren Tisch bis zum 11.12.2024, 

telefonisch, per E-Mail oder direkt bei 

unserem Sonnenhügel Team. 

 

 

 

 
 

   1. Weihnachtstag Buffet 
 

       

 Rote-Bete-Salat, Garnelenspieße an Knoblauch-Dip 

Bauernsalat mit Schafskäse und Olivenöl, 

Vitello Tonnato vom Rind 

 

Steckrüben-Kräuter-Suppe 
 

*** 
 

Ragout vom heimischen Wild 

Gebratene Gänsebrust an Orangen-Portweinsauce 

Gedünstetes Bachforellenfilet mit Senfsauce 
 

Kartoffel-Gemüse-Pfanne mit Kirschtomaten und Salat 

 

Spitzkohlgemüse, Rosenkohl, gebratene Champignons 

       Schupfnudeln und Thymian-Heidekartoffeln 

 

*** 

 

Beerenragout 

Bratäpfel, Vanillesauce 



1.Weihnachtstag 
 

      Dieses Buffet enthält ausschließlich Regional und Bio-Produkte. 

75,00 € pro Person 
 

Bitte reservieren Sie sich Ihren Tisch bis zum 11.12.2024, 

telefonisch, per E-Mail oder direkt bei 

unserem Sonnenhügel Team. 

2. Weihnachtstag Buffet  

 

Saisonale Blattsalate, Karotten, Paprika, Orangendressing 

Rosenkohlsalat mit Bacon, Aalhäppchen  

Sellerie-Apfel-Salat 

 

Rotkohl-Cremesuppe 
 

                                                   *** 
 

Knusprig gebackene Entenkeule an Preiselbeersauce 

Auf der Haut gebratenes Saiblingsfilet 

Hausgemachte Rinderrouladen an Bratensauce 
 

Mit Gemüse gefüllte Paprikaschoten an Tomatenreis und Olivenöl 
 

Rahm-Mangold-Gemüse  

Apfelrotkohl, Vanille-Karotten-Gemüse 

Kartoffelklöße und in Butter geschwenkte Heidekartoffeln 
 

*** 
 

Zimt-Pflaumen-Crumble  

Bayrisch Creme an Johannisbeeren-Ragout 


